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OZNACZ SIĘ W PRIMITIVO KUCHNIA I WINO, A MY TO UDOSTĘPNIMY.

MAMY DO CIEBIE PROŚBĘ...

DZIĘKUJEMY!

@primitivo_kuchnia_wino /PrimitivoKuchniaWino

Oceń nas w Google.  
To dla nas bardzo ważne.



WITAMY W PRIMITIVO RESTAURACJI Z NASZĄ AUTORSKĄ
INTERPRETACJĄ KUCHNI SRÓDZIEMNOMORSKIEJ ORAZ NAJWIEKSZĄ

W POLSCE SELEKCJĄ WINA PRIMITIVO.

WITAMY W PRIMITIVO — ŚWIECIE PROSTYCH PRZYJEMNOŚCI...

KUCHNIA

WINO

ALKOHOLE i KOKTAJLE

Kuchnia i dieta śródziemnomorska uważane są za najzdrowsze na świecie.
Gotujemy w oparciu o produkty i receptury pochodzące z krajów basenu 
Morza Śródziemnego, takich jak Włochy, Hiszpania, Francja i Grecja, dodając 
do tego to co najlepsze z naszego polskiego, lokalnego rynku.
Przyświeca nam prostota, bez przerostu formy nad treścią. Minimum 
składników na talerzu, które zachwycają swoją jakością i smakiem – to ideał, 
do którego dążymy.

Primitivo, Zinfandel, Crljenak Kaštelanski – czerwony szczep winorośli, 
którego korzenie sięgają wczesnego średniowiecza, pochodzący z Chorwacji, 
spopularyzowany we Włoszech oraz USA i Australii. Dzięki wyjątkowym 
walorom smakowym od lat ulubiony winny szczep Polaków.
Primitivo to prawdziwy fenomen w świecie wina ostatnich lat. Współpraca 
z wieloma winiarzami i dostawcami, pozwoliła nam zgromadzić 
prawdopodobnie największą kolekcję win Primitivo gdziekolwiek mógłbyś 
spotkać, uzupełniona o wybrane przez naszego Sommeliera najciekawsze wina 
z krajów południa Europy.

Alkohole i piwo – kreowana przez naszych barmańskich ekspertów selekcja 
alkoholi i piwa przenosi Gości w beztroski świat niekończącego się lata 
i śródziemnomorskiej sjesty, nasza Karta Koktajli zawiera zarówno klasyki jak 
i autorskie kreacje koktajlowe inspirowane słońcem i radością życia.

Do grup od 5 osób doliczamy serwis 10%
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A P E R I T I V O
NA DOBRY POCZĄTEK

KO K TA J L E

St. Germain Hugo Spritz 39,-

St. Germain, limonka, mięta,
Martini Prosecco, soda

St. Germain Hugo Spritz 0% 34,-

Kordiał czarny bez,
wino musujące 0%, limonka,
mięta, soda

French 75  39,-

Tanqueray London Dry, cytryna,
cukier, Martini Prosecco

French 75 0%  36,-
Tanqueray 0%, cytryna, cukier,
wino musujące 0%

Belstar Prosecco DOC  21,-

kieliszek 100 ml (11% alk.)

Belstar Prosecco DOC 135,-

butelka 750 ml (11% alk.)

Limoncello House 12,-

kieliszek 25 ml (26% alk.)

Limoncello Lazzaroni Goccia Oro 16,-

kieliszek 25 ml (25% alk.)

Limoncello 0% 14.-

kieliszek 25 ml (0% alk.)

Aperitivo Spritz 37,-

Włoskie Aperitivo, Martini Prosecco, soda

Rose Spritz  37,-

Martini Fiero, grejpfrut, wanilia, róża, Martini
Prosecco, soda

Martini Vibrante Spritz 0%  35,-

Martini Vibrante 0%, wino musujące 0%,
soda

Modern Bellini  36,-

Martini Prosecco, alkoholowe lody
z białych brzoskwiń, perfuma limonkowo-
-brzoskwiniowa

Limoncello Spritz  37,-

Limoncello, Martini Prosecco, cytrusy, soda,
pianka bergamotka, tymianek cytrynowy

Limoncello Spritz 0%  35,-

Limoncello 0%, wino musujące 0%,
cytrusy, soda, pianka bergamotka,
tymianek cytrynowy

FRIZZANTE Z VANA

Spróbuj naszego wyjątkowego
Frizzante z owocami

karafka 500 ml  64,-
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KO K TA J L E  A U T O R S K I E

Coffee Old-Fashioned  36,-

Bulleit Bourbon, redukcja z espresso, fasola
tonka, migdał, bitters, Cantucci

Pistaccio Sour  39,-

Leblon, Crema Di Pistaccio, limonka, cukier,
białko jajeczne, biała czekolada

Śródziemnomorski Gimlet  36,-

Tanqueray London Dry, zielona oliwa,
śródziemnomorski kordiał cytrusowo-ziołowy

Śródziemnomorski Gimlet 0%  33,-

Gordons 0%, zielona Oliwa,
śródziemnomorski kordiał cytrusowo-ziołowy

Tiramisu Martini  39,-

Bacardi Anejo Cuatro, Lucano Caffe,  
Creme de Cacao, żółtko, mleko,  
pianka mascarpone

Coffee Garibaldi  36,-

Martini Bitter infuzowane kawa, fasola tonka,
sok pomarańczowy

Coffee Garibaldi 0%  33,-

Martini Vibrante 0% infuzowane kawa,  
fasola tonka, sok pomarańczowy

PRIMITIVO SOUR

Johnnie Walker Black Label, Grappa,
cytryna, syrop z oliwy z oliwek,

białko jajeczne, Primitivo

37,-

3 x 50 ml  69,-

Kawowe z olejem kokosowym
Bacardi Anejo Cuatro,

Martini Rubino, Martini Bitter

Klasyk, ale z wódką
Grey Goose,

Martini Rubino, Martini Bitter

Białe z bergamotką i piołunem
Leblon, Martini Extra Dry, Suze,

Aperitivo bergamotka

Negroni to jeden z najbardziej rozpoznawalnych koktajli wywodzących się z włoskiej kultury aperitivo.
Przygotowaliśmy dla Was degustacyjny set 3 wariacji na tym słodko-gorzkim klasyku.

Wspólnie z marką Martini zapraszamy Was do zabawy – „Bitter is better”.

N E G R O N I  P R I M I T I V O  S E T
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G I N & T O N I C  P R I M I T I V O  S E T

SKOMPONUJ SWÓJ IDEALNY GIN & TONIC

PRIMITIVO to nie tylko wino, ale też koktajle. Chcemy zabrać Ciebie w śródziemnomorską podróż,
dlatego zachęcamy do spróbowania naszego rytuału – Tanqueray & Tonic.

Możesz samodzielnie skomponować swój perfekcyjny Gin & Tonic z użyciem śródziemnomorskich ziół, 
przypraw i cytrusów. Udaj się z nami w tą niesamowitą podróż.

Wybierz
Tanqueray 0% 40ml (0,0% alk.) 17,-

Tanqueray London Dry Gin 40ml (41,3% alk.) 21,-

Tanqueray No. 10 40ml (47,3% alk.) 29,-

Tanqueray Sevilla Orange 40ml (43,1% alk.) 24,-

Dobierz
Fentimans Premium Indian Tonic Water 200ml 15,-

Fentimans Tonic Naturally Light 200ml 15,-

Fentimans Elderflower Tonic Water 200ml 15,-

Balladin Tonica Al Fuomo (wędzony) 200ml 17,-

Czas na dodatki
Cytrusy

Zioła

Przyprawy

Aromatyczne perfumy koktajlowe
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P R Z E K Ą S K I  Z I M N E

P R Z E K Ą S K I  C I E P Ł E

Domowa Focaccia  19,-

oliwa

Pinsa 24,-

rozmaryn, sól morska

Śródziemnomorski talerz warzyw 29,-

marynowane w oliwie i w ziołach

Tatar wołowy po andaluzyjsku  49,-

oliwki, suszone pomidory, kapary,  
topinambur, focaccia

Carpaccio z ośmiornicy  59,-

salsa verde, aioli peperoncino

Chrupiący kalafior  33,-

pikantny sos paprykowy, dip szczypiorkowy

Parmigiana a’la PRIMITIVO 35,-

bakłażan, pomidory San Marzano, 
Pecorino Romano D.O.P.

Hiszpańskie Patatas Bravas 35,-

chorizo, sos mojo picon, aioli

Skwierczące Chorizo 38,-

papryka, czosnek, oliwa, chilli

Watróbka z indyka z patelni  37,-

sos pieprzowy, brandy, pinsa

Fritto Misto  47,-

kalmary, krewetki, mule, aioli

Krewetki z patelni  54,-

białe wino, chilli, czosnek, masło, focaccia

Frutti di mare in padella  55,-

n’duja, krewetki, kalmary, mule, wino

Papryczki Padron 29,-

sól morska, chrust, jogurt chlebowy

Pastrami wołowe sezonowane w papryce 37,-

owoc kaparu, Grana Padano

Burrata z pieczoną dynią  43,-

dynia, grillowana papryka, pangrattato
ziołowe, pestki dyni

Śródziemnomorski talerz serów  54,-

Poulingny St. Pierre AOP (kozi, dolina Loary,
Francja), Grana Padano D.O.P. (krowi,
Piemont, Włochy), Gorgonzola Dolce D.O.P.
(krowi, Novara, Włochy), Manchego (owczy,
La Mancha, Hiszpania)

Stracciatella 39,-

pomidory, migdały, bazylia

TALERZYK DO WINA
Pastrami wołowe sezonowane w papryce,
ser Manchego, papryczka Piquillo,  
oliwki Kalamata

25,-
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CEZAR sałata rzymska, grzanki, sos anchovies, tostowane kapary, Grana Padano

wegetariańska 
29,-

kurczak, guanciale
38,-

krewetki
44,-

S A Ł AT Y

Z U P Y

M A K A R O N Y

Śródziemnomorska  37,-

grecka Feta, oliwki Kalamata, pomidor,
ogórek, oregano

Consome PRIMITIVO  29,-

bulion z kaczki z warzywami,
sakiewka z wędzoną kaczką

Zupa Szefa Kuchni  25,-

zapytaj obsługę

Zawijane Lasagne ze szpinakiem  44,-

suszone pomidory, orzeszki pinii, jarmuż,  
sos maślany

Tagliatelle z ragu wołowym i burrata  49,-

oliwa bazyliowa

Tortellaci Nero 54,-

owoce morza, szafran, cukinia,  
pomidorki cherry, emulsja maślana

Tagliolini Frutti di Mare  54,-

kalmary, krewetki, mule, bisque homarowy

Jardin des Chèvres  42-

zapiekany francuski kozi ser, tatar z brzoskwiń, 
szpinak, orzechy pekan, suszone pomidory, 
dressing miodowo-musztardowy
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D A N I A  G Ł Ó W N E

D O D AT K I

Klopsiki hiszpańskie (4 szt.) 39,-

cielęcina, Chorizo, sos pomidorowy

Kotlet Milanese 47,-

cielęcina, parmezan, chilli, pieprz, cytryna

Polędwica Primitivo  99,-

polędwica wołowa w cieście francuskim,
sos pieprzowy, palone warzywa

Rib-eye stek (300g)  129,-

antrykot wołowy sezonowany 21 dni,
papryczki Padron, salsa ziołowa
z peperoncino

Ośmiornica po galicyjsku 88,-

n’duja, sos pomidorowy, groszek

Halibut z pieca 59,-

oliwki, kapary, pomidory, kiszona cytryna

Pinsa Margherita  29,-

Tagliatelle Bolognese  25,-

z Parmezanem

Pulpeciki  25,-

sos pomidorowy

Sznycel cielęcy  29,-

frytki, ketchup

Risotto truflowe PRIMITIVO 55,-

borowiki, trufle, Pecorino Romano,
chrust chlebowy

Puree Primitivo  15,-

chrust chlebowy, szczypiorek, oliwa

Frytki  15,-

aioli truflowe

Talerzyk śródziemnomorskich warzyw  15,-

marynowanych w oliwie i ziołach

Gnocchi 15,-

parmezan, masło

Chrupiące sałaty  15,-

Vinegrette cytrynowy

DLA NAJMŁODSZYCH
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P I N S A

PINSA to rzymska krewna pizzy, focaccii i piadiny

Jest zdecydowanie bardziej lekkostrawna dzięki powolnemu wyrastaniu
ciasta na zakwasie oraz zastosowaniu mieszanki mąki pszennej, ryżowej i sojowej.

Margherita  32,-

Mozarella Fior di Latte, sos z pomidorów
San Marzano, bazylia

Capriciosa  38,-

szynka cotto, pieczarki, oregano,  
Mozarella Fior di Latte, sos z pomidorów  
San Marzano

Pepperoni Picante  38,-

pikantna kiełbasa Pepperoni,  
mini papryczki Biquinho, Mozarella Fior  
di Latte, sos z pomidorów San Marzano

N’duja Calabrese  41,-

pikantna, kalabryjska kiełbasa n’duja,
Mozarella Straciatella, sos z pomidorów
San Marzano, szczypiorek

Bufala  43,-

Mozarella di Bufala D.O.P., pomidory,
pesto, bazylia, pestki słonecznika

Primitivo 43,-

plastry sezonowanego Pastrami wołowego,
czosnek, rozmaryn, Mozarella Fior di Latte,
ziołowy sos śmietanowy

Gamba Bianca  47,-

krewetki, chilli, czosnek, rozmaryn,  
natka pietruszki, Mozarella Fior di Latte,  
ziołowy sos śmietanowy

Frutti di Mare  47,-

krewetki, kalmary, mule, czosnek, chilli,
sos z pomidorów San Marzano
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D E S E R Y K A W A

H E R B ATA

Affogato  19,-

kulka lodów waniliowych z illy espresso

Kawowy Creme Brulee  26,-

Tarta cytrynowa  25,-

włoska beza, kruszone orzechy laskowe

Domowe Tiramisu  27,-

mascarpone, kawa, pistacje

Sernik baskijski z białą czekoladą  27,-

owoce sezonowe

Espresso 11,-

Espresso macchiato 12,-

Espresso doppio 14,-

Espresso doppio macchiato 15,-

Americano 14,-

Cappucino 16,-

Flat white 16,-

Caffe latte 16,-

Amaro Lucano   25ml (28% alk.) 12,-

Amaro Lucano 0%   25ml (0% alk.) 12,-

Amaro Lucano Menta   25ml (28% alk.) 12,-

Jefferson Amaro Importante   25ml (30% alk.) 14,-

Amaro Al Carciofo   25ml (28% alk.) 16,-

Mirto 25ml   (30% alk.) 15,-

Fernet Zanin   25ml (40% alk.) 12,-

Amaro Presolana   25ml (30% alk.)  12,-

Herbata z porcelanowego dzbanka 16,-

ŚRÓDZIEMNOMORSKI  
TALERZ SERÓW

Poulingny St. Pierre AOP (kozi, dolina 
Loary, Francja), Grana Padano D.O.P. 
(krowi, Piemont, Włochy), Gorgonzola 
Dolce D.O.P. (krowi, Novara, Włochy), 
Manchego (owczy, La Mancha, Hiszpania)

 54,-

D I G E S T I V O
NA MIŁE ZAKOŃCZENIE
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N A P O J E

L I K I E R Y  /  C AVA L L I N A  /  G R A P PA

SOKI I LEMONIADY

Sok z włoskich pomidorów 17,-

Big Tom (pikantny) 19,-

Świeżo wyciskany sok pomarańczowy 22,-

Świeżo wyciskany sok grejpfrutowy 22,-

Świeżo wyciskany mix 22,-

Lemoniada cytrusowa 18,-

Lemoniada sezonowa 21,-

WODA

Aqua Panna 0,25l 13,-

Aqua Panna 0,75l 24,-

San Pellegrino 0,25l 13,-

San Pellegrino 0,75l 24,-

P I W O
PIWO BECZKOWE

Książęce Złote Pszeniczne 0,3l (4,9% alk.) 15,-

Książęce Złote Pszeniczne 0,5l (4,9% alk.) 19,-

PIWO BUTELKOWE

Książęce Złote Pszeniczne 0,3l (4,9% alk.) 15,-

Książęce Złote Pszeniczne 0,5l (4,9% alk.) 19,-

Książęce IPA 0,5l (5,4% alk.) 19,-

Książęce Cherry Ale 0,5l (4,7% alk.) 19,-

Książęce Ciemne Łagodne 0,5l (4,7% alk.) 19,-

Peroni Nastro Azzurro 0,33l (5% alk.) 19,-

NAPOJE GAZOWANE

Coca Cola 0,2l 12,-

Coca Cola Zero 0,2l 12,-

Fentimans Premium Indian Tonic 0,2l 15,-

Fentimans Tonic Naturally Light 0,2l 15,-

Fentimans Elderflower Tonic 0,2l 15,-

Balladin Tonica Al Fuomo (wędzony) 0,2l 17,-

J. Gasco Chinotto 0,2l 18,-

Fentimans Ginger Beer 0,2l 15,-

Fentimans Mandarin & Orange 0,275l 19,-

PERONI NASTRO AZZURRO

beczkowe 0,4l (5% alk.)     19,-

PIWO BEZALKOHOLOWE

Peroni Nastro Azzurro 0.0% 0,33l 19,-

Lech Free z limonką i miętą 0,33l 16,-

Książęce Złote Pszeniczne 0.0% 0,5l 19,-

Książęce IPA 0.0% 0,5l 19,-

Kozel 0.0% 0,5l 19,-

PIWO SMAKOWE

Książęce Złote Pszeniczne 0,3l (4,9% alk.) 18,-

Książęce Złote Pszeniczne 0,5l (4,9% alk.) 18,-

LIKIERY  40ml

Crema Di Pistacio (17% alk.) 26,-

Lucano Cordial Caffe (26% alk.) 19,-

Lazzaroni Amaretto Goccia Bronzo (28% alk.) 14,-

Cherry Heering (24% alk.) 23,-

Cointreau (40% alk.) 22,-

Lazzaroni Maraschino (25% alk.) 18,-

Lazzaroni Triple Sec. (38% alk.) 21,-

Lazzaroni Absinthe (60% alk.) 28,-

Mozart Dark Chocolate (17% alk.) 24,-

Adriatico amaretto (28% alk.) 35,-

CAVALLINA / GRAPPA  25ml

Zanin Cavallina Bianca 4 Blend (41,5% alk.) 14,-

Ronner Grappa Bianc (38% alk.) 17,-

Le Dicotto Lune (41% alk.) 28,-

Giare Amarone (41% alk.) 35,-

La Trentina Morbita (41% alk.) 23,-
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Negroni 36,-

Tanqueray London Dry,
Martini Rubino, Martini Biter

Negroni 0% 34,-

Gordons 0%, Martini Vibrante 0%,
Abrouse 0%

Right Hand Cocktail 39,-

Bacardi 4 Anos, Martini Rubino,  
Martini Bitter, bitters czekoladowy

KO K TA J L E  K L A S YC Z N E

Historia koktajlu Negroni jest 
pełna elegancji i włoskiego stylu.

Koktajl Negroni został stworzony w Caffè 
Casoni (obecnie Caffè Giacosa) w Florencji.

Historia głosi, ze hrabia Camillo Negroni, 
po powrocie z jednej ze swoich podróży, 
poprosił barmana Fosco Scarselli 
o wzmocnienie jego ulubionego koktajlu, 
Americano (Campari, wermut i woda 
sodowa).

Barman dodał gin zamiast wody gazowanej, 
a następnie, aby odróżnić koktajl, ozdobił 
go plasterkiem pomarańczy zamiast 
tradycyjnej cytryny.

Aviation  39,-

Tanqueray London Dry, Maraschino,  
Creme de Violette, lemon

Blood & Sand 36,-

Johnnie Walker Black Label 12 YO, Martini
Rubino, Cherry Heering, pomarancze

Godfather  34,-

Johnnie Walker Black Label 12 YO,  
Amaretto

Espresso Martini  39,-

Grey Goose, likier kawowy, espresso, cukier

Red Snapper 42,-

Tanqueray London Dry, sok pomidorowy,
limonka, przyprawy

Red Snapper 0%  34,-

Gordons 0%, sok pomidorowy,
limonka, przyprawy

Sidecar  41,-

Cognac, likier pomarańczowy, cytryna

W hołdzie popkulturze.

Koktajl Red Right Hand zawdzięcza swoją 
nazwę  tytułowi piosenki Nicka Cave’a & 
The Bad Seeds pod tym samym tytułem.

Piosenka pojawiła się na albumie „Let Love 
In” z 1994 roku i zyskała popularność, 
będąc wykorzystaną w różnych filmach, 
serialach i reklamach. Sama piosenka jest 
tajemnicza i mroczna, co idealnie pasuje 
do charakteru tego koktajlu.

Jednak pozycja na dobre zagościła 
w popkulturze po pojawieniu się 
w kultowym już serialu „Peaky Blinders”.

Red Right Hand to koktajl, który łączy 
w sobie klasyczne składniki z nowoczesnym 
podejściem do miksologii.
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A L KO H O L E

WÓDKA  25ml

Ketel One (40% alk.) 15,-

Ciroc (40% alk.) 18,-

Ciroc Mango (35% alk.) 18,-

Ciroc Coconut (35% alk.) 18,-

Ciroc Pinapple (35% alk.) 18,-

Ciroc Red Berry (35% alk.) 18,-

Grey Goose (40% alk.) 21,-

RUM / CACHACA  40ml

Bacardi Carta Blanca (37,5% alk.) 19,-

Bacardi Carta Oro (37,5% alk.) 19,-

Bacardi Spiced (37,5% alk.) 19,-

Bacardi Anejo Quatro (40% alk.) 22,-

Bacardi Reserva Ocho (40% alk.) 28,-

Bacardi Reserva 10 (40% alk.) 37,-

Leblon (40% alk.) 29,-

Santa Teresa (40% alk.) 41,-

Cpt. Morgan Spiced Gold 0% 17,-

Zacapa 23 YO (40% alk.) 49,-

Zacapa XO (40% alk.) 130,-

WHISKY / WHISKEY  40ml

Bulleit Bourbon (45% alk.) 21,-

Bulleit Rye (45% alk.) 25,-

Angel’s Envy (43,3% alk.) 49,-

Johnny Walker Blonde (40% alk.) 19,-

Johnny Walker Black Label 12 YO (40%alk.) 22,-

Johnny Walker Gold (40% alk.) 39,-

Johnny Walker Blue (40% alk.) 149,-

Talisker 10 YO (45,8% alk.) 39,-

Singelton 12 YO (40% alk.) 37,-

Lagavulin 16 YO (43% alk.) 61,-

Mortlach 12 YO (43,4% alk.) 44,-

Mortlach 16 YO (43,4% alk.) 79,-

Dewar’s 8 YO Portuguese Smooth (40% alk.) 19,-

Dewar’s 12 YO (40% alk.) 26,-

Aberfeldy 12 YO (40% alk.) 39,-

Aberfeldy 16 YO (40% alk.) 79,-

WERMUTY / BITTERY / APERITIVO  40ml

St. Germain (20% alk.) 29,-

Martini Vibrante 0% 16,-

Martini Floral 0% 16,-

Martini Rubino (18% alk.) 16,-

Martini Ambrato (18% alk.) 16,-

Martini Bianco (14,4% alk.) 14,-

Martini Rosso (14,4% alk.) 14,-

Martini Extra Dry (18% alk.) 14,-

Martini Bitter (28,5% alk.) 20,-

Martini Fiero (14,4% alk.) 18,-

Vermouth Silvio Carta Rosso (18% alk.) 24,-

Aspide Spritz (11% alk.) 18,-

Pompelle Aperitiff (15% alk.) 23,-

Ambroeus 0% 23,-

Bergamotto Fantastico (32% alk.) 28,-

GIN  40ml

Gordons 0% 17,-

Tanqueray London Dry (47,3% alk.) 21,-

Tanqueray No. 10 (47,3% alk.) 29,-

Tanqueray Sevilla Orange (41,3% alk.) 24,-

Tanqueray 0% 19,-

Bombay Sapphire (40% alk.) 22,-

Portofino Dry Gin (43% alk.) 41,-

TEQUILA / MEZCAL  40ml

Don Julio Blanco (40% alk.) 45,-

Don Julio Reposado (40% alk.) 49,-

Patron Reposado (40% alk.) 47,-

Patron Anejo (40% alk.) 49,-

Casamigos Mezcal (40% alk.) 51,-

BRANDY / COGNAC  25ml

Brandy De Jerez (36% alk.) 17,-

Chateau de Montifaud Cognac VS (40% alk.) 47,-
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