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Szanowni Goscie!

Dzigkujemy za zainteresowanie naszq ofertq i witamy w
$wiecie PRIMITIVO, gdzie jakos¢ spotyka prostote,
a my zapewniamy doznania kulinarne
Na najwyzszym poziomie.

Do kazdego zapytania podchodzimy indywidualnie,
poniewaz zalezy nam na Waszej satysfakciji i tworzeniu
nieszablonowych wspomnien.

Nasza przestrzen to dwie oddzielne sale, ktére sqg
wstanie komfortowo pomiescié¢ okoto 200 oséb.

Jestesmy idealnym wyborem, zaréwno na kameralne
przyjecie wéréd bliskich, impreze firmowg, jaki
eleganckie, formalne spotkanie biznesowe.

Doskonata lokalizacja, urokliwe, niezobowigzujgce
wnetrza, przestronny ogréd letni oraz wspaniata
srédziemnomorska kuchnia i wino, to nasze najwieksze
atuty, ktérych nie znajdziecie nigdzie indziej.

Znaijdziecie nas na bliskiej Woli, przy

ulicy Walicéw 13 (rég Grzybowskiej), w nowym centrum
Warszawy — tam gdzie przeszto$é spotyka terazniejszosé.

Do zobaczenia w PRIMITIVO Kuchnia i Wino




MENU |

Przystawki zimne
(do wspélnego poczestunku)
Stracciatella di Bufala: konfitura z pomidoréw San Marzano / oliwa bazyliowa / migdaty.
Indyk pieczony: sos z tuiczyka z kaparami / roszponka.
Satata z kozim serem: truskawki / pomidor malinowy / kiszona rzodkiewka.
Carpaccio wotowe: majonez truflowy / kapary / rukola.
Pieczywo: focaccia / chleb / masto

Zupa
(serwowana indywidualnie)
Krem z pomidoréw z pieczong paprykq / pesto

Przystawka ciepta
([do wspdlnego poczestunku)
Frittomisto / aioli / cytryna

Dania gtéwne
(do wspélnego poczestunku)
Ravioli ze szparagami / mascarpone / emulsja maslana / kapary / koperek
Kaczka confit / demiglace / karmelizowana marchewka

Dodatki

(do wspdlnego poczestunku)
Ziemniaki Laratine / emusja maslana / koperek

Satata Szopska / ser Kojun / ogérek / pomidor

Desery
(do wspélnego poczestunku)
Sernik waniliowy / kokos / sos widniowy
Brownie / orzech laskowy / toffie



Przystawki zimne
(do wspélnego poczestunku)
Stracciatella di Bufala: konfitura z pomidoréw San Marzano / oliwa bazyliowa / migdaty.
Indyk pieczony: sos z turiczyka z kaparami / roszponka.
Satata z kozim serem: truskawki / pomidor malinowy / kiszona rzodkiewka.
Carpaccio z buraka: gorgonzola / orzechy wtoskie / balsamico.
Tatar po andaluzyjsku: oliwki / kapary / suszony pomidor / zéttko sous vide.
Pieczywo: focaccia / chleb / masto.

Zupa
(serwowana indywidualnie)
Krem z biatych warzyw / oliwa truflowa

Przystawka ciepta
([do wspdlnego poczestunku)
Frittomisto / aioli / cytryna
Krewetki w ciescie filo / aioli pepperoncino

Dania gtéwne
(do wspdlnego poczestunku)
Polik wotowy / sos z czerwonego wina / marchewki glazurowane w miodzie gryczanym

Piers kaczki / palone warzywa / chrust orzechowy

Dodatki

(do wspdlnego poczestunku)
Ziemniaki francuskie / masto / koperek
Puree Primitivo / chrust ziemniaczany / szczypiorek
Satata Szopska / ser Kojun / ogérek / pomidor

Desery
(do wspdlnego poczestunku)
Sernik domowy z bialqg czekoladg / kruszonka
Mini bezy / marakuja / mango / sos truskawkowy



MENU liI

Przystawki zimne
(do wspélnego poczestunku)
Stracciatella di Bufala / konfitura z pomidoréw San Marzano / oliwa bazyliowa / migdaty
Indyk pieczony / sos z turiczyka z kaparami / roszponka
Satata z kozim serem / truskawki / pomidor malinowy / kiszona rzodkiewka
Capresse / Bufala / pomidory / pesto/ rukola
Gravlax / toso$ marynowany / mus z buraka / majonez cytrynowy
Tatar po andaluzyjsku / oliwki / kapary / suszony pomidor / zéttko sous vide
Pieczywo / focaccia / chleb / masto

Zupa
(serwowana indywidualnie)
Consomme z kaczki / warzywa Julienne / groszek cukrowy

Przystawka ciepta
(do wspélnego poczestunku)
Ragout z owocéw morza / emulsja szafranowa / pomidorki cherry confit
Ravioli ze szparagami / mascarpone / emulsja maslana / kapary / koperek

Dania gtéwne
(do wspélnego poczestunku)
tosos / sos holenderski / szparagi / fasolka
Tagliata z sezonowanego rostbefu / sos demi glace / pomidorki confit

Dodatki

(do wspdlnego poczestunku)
Ziemniaki francuskie / masto / koperek
Puree Primitivo / chrust ziemniaczany / szczypiorek
Satata Szopska / ser Kojun / ogérek / pomidor

Desery
(do wspdlnego poczestunku)
Ptys z kremem pistacjowym / owoce
Sernik domowy z bialg czekoladg / kruszonka
Mini bezy / marakuja / mango / sos truskawkowy



MENU dla dzieci

Zupa

(serwowana indywidualnie)
Rosét z makaronem

Danie gtéwne
(do wspdlnego poczestunku)
Klopsiki cielece w sosie pomidorowym z puree ziemniaczanym

Deser

(do wspdlnego poczestunku)
Lody waniliowe z owocami




Informacje dodatkowe

* Menu podane w formie serwowanej, dostepne wedlug ustalen.
e Serwis kelnerski:
do ogélnego rachunku doliczamy 12,5 % serwisu

Informacja o pltatnosciach

* W przypadku dtugiego okresu pomiedzy
zatozeniem rezerwacji, a terminem jej realizacji,
restauracja w sytuacji istotnego wzrostu cen produktéw
zastrzega sobie mozliwo$é zmiany cen zawartych ofercie.

* Ostatecznym potwierdzeniem organizaciji przyjecia przez
restauracje jest informacja pisemna (email)oraz wptata
zadatku w wysoko$ci okoto 50% catkowite| kwoty
wynikajgcej z wybranej propozycji.

Warunki anulacji

W przypadku anulowania potwierdzonej rezerwaciji klient
zobowigzany jest do przekazania tej informaciji
w formie pisemnej (email).

* W terminie 30-15 dni przed realizacjg
- ponoszqgc 50% kosztéw ustalonej kwoty zaméwienia.

* W terminie 14-3 dni przed realizacjg
- ponoszqgc 70% kosztéw ustalonej kwoty zaméwienia.

* Na 3 i mniej dni przed realizacjg
- ponoszgc 100% kosztéw ustalonej kwoty zaméwienia.

Klient uprawniony jest do przedstawienia ostatecznej
liczby Goséci na 24 h przed rozpoczeciem przyjecia,
za potwierdzeniem zmiany przez Restauracje.

Zmiana liczby Gos$ci nie powinna przekroczyé 10% wczesdniej
deklarowanej liczby oséb.

Gdy liczba oséb na przyjeciv bedzie wieksza niz ustalona,
klient zostanie obcigzony za kazdg dodatkowg

osobe o kwote wynikajgcg z kalkulacji.

Do zobaczenia!
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W Primitivo wierzymy, ze
wyjatkowe chwile
Rajlepiej celebruje sig
przy wspolnym stole,
pelnym Srodziemnomorskich
smakow 1 goscinnosci.

Po szczegodly oraz
indywidualne dopasowanie
oferty komunijnej zapraszamy
do kontaktu z naszym
dzialem rezerwacji -
telefonicznie lub mailowo.

Nasza Event Managerka
Aneta Zyro
Z przyjemnoscia przygotuje
propozycje skrojona na miare
Panstwa uroczystosSci.

W +48 602 600 815
rezerwacje@primitivo.com.pl
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