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WYJATKOWY DZIEN ZASEUGUJE
NA WYJATKOWA OPRAWEL
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Szanowni Goscie!

Dziekujemy za zainteresowanie naszq ofertq i witamy w
$wiecie PRIMITIVO, gdzie jako$¢ spotyka prostote,
a my zapewniamy doznania kulinarne
na najwyzszym poziomie.

Do kazdego zapytania podchodzimy indywidualnie,
poniewaz zalezy nam na Waszej satysfakcji i tworzeniu
nieszablonowych wspomnien.

Nasza przestrzer to dwie oddzielne sale, ktére sq
wstanie komfortowo pomiesci¢ okoto 200 oséb.

Jeste$my idealnym wyborem, zaréwno na kameralne
przyjecie wéréd bliskich, impreze firmowaq, jaki
eleganckie, formalne spotkanie biznesowe.

Doskonata lokalizacja, urokliwe, niezobowigzujgce
wnetrza, przestronny ogréd letni oraz wspaniata
$rédziemnomorska kuchnia i wino, to nasze najwieksze
atuty, ktérych nie znajdziecie nigdzie indziej.

Znajdziecie nas na bliskie] Woli, przy
ulicy Walicéow 13 (rég Grzybowskiej), w nowym centrum

Warszawy — tam gdzie przeszto$é spotyka teraZniejszosé.

Do zobaczenia w PRIMITIVO Kuchnia i Wino



Ze wzgledu na wyjatkowy charakter uroczystosci komunijnej zapewniamy eleganckq
aranzacje stoléw - biafe obrusy, swiece oraz kompozycje kwiatowe, kiére podkreslajg
odswietny i rodzinny charakter przyjecia.

MENU |

Przystawki zimne
(serwowane w $rodek stotu)
Stracciatella di Bufala: konfitura z pomidoréw San Marzano / oliwa bazyliowa / migdaty
Indyk pieczony: sos z tuiczyka z kaparami / roszponka
Satata z kozim serem: truskawki / pomidor malinowy / kiszona rzodkiewka
Carpaccio wotowe: majonez truflowy / kapary / rukola
Pieczywo: focaccia / chleb / masto

Zupa
(serwowana indywidualnie)

Krem z pomidoréw z pieczong paprykg / pesto

Dania gtéwne
(serwowane w $rodek stotu)

Ravioli ze szparagami / mascarpone / emulsja maslana / kapary / koperek

Kaczka confit / demiglace / karmelizowana marchewka

Dodatki

(serwowane w $rodek stotu)

Ziemniaki Laratine / emusja ma$lana / koperek

Satata Szopska / ser Kojun / ogérek / pomidor

Desery

(serwowane w $rodek stotu)

Brownie / orzech laskowy / toffie

Sernik mango - marakuja



Ze wzgledu na wyjatkowy charakter uroczystosci komunijnej zapewniamy eleganckq
aranzacje stoléw - biate obrusy, swiece oraz kompozycje kwiatowe, ktére podkreslajg
odswietny i rodzinny charakter przyjecia.

MENU I

Przystawki zimne

(serwowane w $rodek stotu)
Stracciatella di Bufala: konfitura z pomidoréw San Marzano / oliwa bazyliowa / migdaty
Indyk pieczony: sos z tuiczyka z kaparami / roszponka
Satata z kozim serem: truskawki / pomidor malinowy / kiszona rzodkiewka
Carpaccio z buraka: gorgonzola / orzechy wtoskie / balsamico
Tatar po andaluzyjsku: oliwki / kapary / suszony pomidor / zéttko sous vide
Pieczywo: focaccia / chleb / masto

Zupa
(serwowana indywidualnie)
Krem z biatych warzyw / oliwa truflowa

Przystawka ciepta
(serwowane w $rodek stotu)
Caramelle szpinakowe z ricottq / sos pomidorowy
Krewetki w ciescie filo / aioli pepperoncino

Dania gtéwne
(do wspdlnego poczestunku)
Polik wotowy / sos z czerwonego wina / marchewki glazurowane w miodzie gryczanym
Piers kaczki / palone warzywa / chrust orzechowy

Dodatki

(serwowane w $rodek stotu)
Ziemniaki francuskie / masto / koperek
Puree Primitivo / chrust ziemniaczany / szczypiorek
Satata Szopska / ser Kojun / ogérek / pomidor

Desery
(serwowane w $rodek stotu)
Sernik domowy z bialg czekoladg
Mini bezy / marakuja / mango / sos truskawkowy



Ze wzgledu na wyjgtkowy charakter uroczystosci komunijnej zapewniamy eleganckq
aranzacje stoléw - biafe obrusy, swiece oraz kompozycje kwiatowe, kiére podkreslajg
odswietny i rodzinny charakter przyjecia.

MENU Il

Przystawki zimne
(serwowane w $rodek stotu)
Stracciatella di Bufala / konfitura z pomidoréw San Marzano / oliwa bazyliowa / migdaty
Indyk pieczony / sos z tuiczyka z kaparami / roszponka
Safata z kozim serem / truskawki / pomidor malinowy / kiszona rzodkiewka
Capresse / Bufala / pomidory / pesto/ rukola
Gravlax / toso$ marynowany / mus z buraka / majonez cytrynowy
Tatar po andaluzyjsku / oliwki / kapary / suszony pomidor / zéttko sous vide

Pieczywo / focaccia / chleb / masto

Zupa
(serwowana indywidualnie)
Consomme z kaczki / warzywa Julienne / groszek cukrowy

Przystawka ciepla
(serwowane w $rodek stotu)
Ragout z owocédw morza /emulsja szafranowa/pomidorki cherry confit
Ravioli ze szparagami /mascarpone / emulsja maslana / kapary / koperek

Dania gtéwne
(serwowane w $rodek stotu)
toso$ / sos holenderski / szparagi / fasolka
Tagliata z sezonowanego rostbefu / sos demi glace / pomidorki confit

Dodatki

(serwowane w $rodek stotu)
Ziemniaki francuskie / masto / koperek
Puree Primitivo / chrust ziemniaczany / szczypiorek
Satata Szopska / ser Kojun / ogérek / pomidor

Desery
(serwowane w $rodek stotu)
Ptys z kremem pistacjowym / owoce
Sernik domowy z bialg czekoladq / kruszonka
Mini bezy / marakuja / mango / sos truskawkowy



Ze wzgledu na wyjatkowy charakter uroczystosci komunijnej zapewniamy eleganckq
aranzacje stoléw — biale obrusy, swiece oraz kompozycje kwiatowe, ktére podkreslajg
odswietny i rodzinny charakter przyjecia.

MENU dla dzieci
w wieku 3 - 10 lat

Zupa
(serwowana indywidualnie)

Rosét z makaronem

Danie gtéwne
(do wyboru)

Klopsiki cielece w sosie pomidorowym z puree ziemniaczanym
Pinsa Margerita
Poledwiczki z kurczaka, colestaw, frytki, ketchup

Deser

(serwowany indywidualnie)

Lody waniliowe z owocami



PROPOZYCJE NAPOJOW

Propozycja nr. 1
OPEN BAR BEZALKOHOLOWY
Czas trwania: 3 h
Woda gazowana i niegazowana
Sok pomarariczowy, jabtkowy

Domowa lemoniada

Kawa llly, Herbata Ronnefeld

Propozycja nr. 2
OPEN BAR BASIC

Czas trwania: 3 h

Woda gazowana i niegazowana
Coca - Cola, Coca - Cola Zero
Sok pomarariczowy, jabtkowy

Wino :
Lifili Primitivo, A Sei Mani (abv 13,5%)
Lifili Bianco Salento, Abmani (abv 12,5%)

Piwo :
Peroni Nastro Azurro
Peroni 0%

awa llly, Herbata Ronnefeld




Informacje dodatkowe

* Menu podane w formie serwowanej, dostepne wedtug ustalen.
e Serwis kelnerski:
do ogélnego rachunku doliczamy 12,5 % serwisu

Informacja o ptatnosciach

* W przypadku dtugiego okresu pomiedzy
zatozeniem rezerwacji, a terminem jej realizacji,
restauracja w sytuacji istotnego wzrostu cen produktédw
zastrzega sobie mozliwo$§é zmiany cen zawartych ofercie.

e Ostatecznym potwierdzeniem organizacji przyjecia przez
restauracje jest informacja pisemna (email)joraz wptata
zadatku w wysoko$ci okoto 50% catkowite| kwoty
wynikajgcej z wybranej propozycji.

Warunki anuvlacji

W przypadku anulowania potwierdzonej rezerwacji klient
zobowigzany jest do przekazania tej informacji
w formie pisemnej (email).

e W terminie 30-15 dni przed realizacjgqg
- ponoszqgc 50% kosztéw ustalonej kwoty zaméwienia.

* W terminie 14-3 dni przed realizacjq
- ponoszqgc 70% kosztéw ustalonej kwoty zamdéwienia.

* Na 3 i mniej dni przed realizacjaq
- ponoszqgc 100% kosztéw ustalonej kwoty zaméwienia.

Klient uprawniony jest do przedstawienia ostateczne]
liczby Gos$ci na 48 h przed rozpoczeciem przyjecia,
za potwierdzeniem zmiany przez Restauracje.

Zmiana liczby Gosci nie powinna przekroczyé¢ 10% wczes$niej
deklarowanej liczby oséb.

Gdy liczba oséb na przyjeciu bedzie wieksza niz ustalona,

klient zostanie obcigzony za kazdg dodatkowqg
osobe o kwote wynikajgcqg z kalkulacji.

Do zobaczenial
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